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Қызмет көрсету мерзімі Келісім күшіне енген күннен бастап 2025 жылдың 31 желтоқсанына дейін
Аванстық төлем мөлшері: 0
Кепілдік мерзімі (айлармен) 12
Талап етілетін сипаттамалардың, параметрлердің және өзге де
бастапқы деректердің сипаттамасы

Мемлекеттік сатып алу шеңберінде Қызылорда облысының дене шынықтыру, спорт және туризм басқармасының «Жалаңтөс Баһадүр Сейтқұлұлы атындағы олимпиадалық
резервтің облыстық мамандандырылған мектеп-интернат-колледжі» коммуналдық мемлекеттік мекемесі асханасында мектеп-интернат-колледжінің оқушыларын ыстық
тамақпен қамтамасыз ету қызметі. Қазақстан Республикасы Қаржы министрінің 2024 жылғы 10 қыркүйектегі № 613 бұйрығына сәйкес Тамақтануды ұйымдастыру жөніндегі
қызметтерді көрсететін әлеуетті өнім берушілер және өнім берушілер көрсетілген қызметтерді сатып алу жоспарланатын тиісті әкімшілік-аумақтық бірліктің (облыстың,
республикалық маңызы бар қаланың және астананың) аумағында болуға тиіс



Әлеуетті өнім берушіге оның жеңімпазы анықталған және онымен
Мемлекеттік сатып алу туралы шарт жасалған жағдайда
қойылатын талаптар (қажет болған кезде көрсетіледі) (әлеуетті
өнім берушіні көрсетілген мәліметтерді көрсетпегені және
ұсынбағаны үшін қабылдамауға жол берілмейді)

ТЕХНИКАЛЫҚ СИПАТТАМА Мемлекеттік сатып алу шеңберінде Қызылорда облысының дене шынықтыру, спорт және туризм басқармасының «Жалаңтөс Баһадүр Сейтқұлұлы
атындағы олимпиадалық резервтің облыстық мамандандырылған мектеп-интернат-колледжі» коммуналдық мемлекеттік мекемесі асханасында мектеп-интернат-колледжінің
оқушыларын ыстық тамақпен қамтамасыз ету қызметі. 1. Асхана Қызылорда қаласы, Жанқожа батыр көшесі, №92 мекенжайында орналасқан. Қызылорда облысының дене
шынықтыру, спорт және туризм басқармасының «Жалаңтөс Баһадүр Сейтқұлұлы атындағы олимпиадалық резервтің облыстық мамандандырылған мектеп-интернат-колледжі»
коммуналдық мемлекеттік мекемесінде 2025 жылдың 31 желтоқсанына дейін оқушыларды тамақтандыруды ұйымдастыру. 2. Тамақтандыру 2025- оқу жылының күзгі-қысқы-
көктемгі кезеңіне арналған бекітілген перспективалық мәзірге сәйкес жүзеге асырылады. Мәзір екі апталық болып, әдістемелік ұсынымдарға сәйкес әзірленіп, колледж
әкімшілігімен бекітілуі қажет. 3. Осы қызмет түрін жүзеге асыруға рұқсат беретін құжаттардың болуы, Қызылорда қаласының СЭС мекемесінің спорт интернаты колледжінде
тамақтандыруды ұйымдастыруға рұқсатының болуы. 4. Қоғамдық тамақтандыру объектісіне (Қызылорда қаласы, Жанқожа батыр көшесі, 92 мекенжайындағы асхана)
санитарлық-эпидемиологиялық қорытындының болуы. 5. Тиісті кәсіптік білімі бар мамандардың болуы (1 диеталық мейірбике, 1 бас аспашы ,3 аспазшы, 3 ыдыс жуушы). 6.
Қоғамдық тамақтандыру саласындағы қызмет көрсетуге арналған уәкілетті орган берген сәйкестік сертификатының болуы. 7. Қоғамдық тамақтандыру саласында кемінде 5 жыл
еңбек өтілі бар және арнайы кәсіптік білімі бар білікті мамандардың болуы. 8. Асхананы қоғамдық тамақтандыру мекемелерін жабдықтау нормаларына сәйкес ыдыс-аяқпен,
құрал-жабдықтармен және ас үй инвентарымен қамтамасыз ету. 9. Асхана қызметкерлерінің уақытылы медициналық және профилактикалық тексерулерден өтуін қадағалау
(медициналық кітапшалардың болуы). 10. Генетикалық модификацияланған организмдерді (ГМО) қамтитын, сондай-ақ тағамдық және биологиялық құндылығы төмен өнімдерді
– түрлі газдалған сусындар, чипсылар, қуырылған бәліштер мен сағыздарды пайдалануға тыйым салынады. 11. Жауапты тұлғаның және барлық қызметкерлердің санитарлық
минимум және екпе белгілері қойылған санитарлық кітапшаларының болуы. 12. Қызметкерлердің арнайы жұмыс киімінің болуы (әрбір адамға кемінде 3 жиынтық). 13. Ыдыс-аяқ
фарфордан, эмальданған немесе тот баспайтын болаттан жасалуы тиіс. Алюминийден жасалған, сондай-ақ жиектері сынған ыдыс-аяқтарды қолдануға тыйым салынады. Ыдыс-
аяқтың сәйкестік сертификаты болуы керек. 14. Ыстық тағамдарды дайындауға пайдаланылған барлық өнімдерге жарамдылық мерзімі көрсетілген сертификаттардың ұсынылуы
қажет. Егер бұл талаптар орындалмаған жағдайда, сондай-ақ тағам дайындау сапасы бойынша СЭС тарапынан өрескел бұзушылықтар анықталған жағдайда, Тапсырыс беруші –
спорт интернат-колледж кез келген кезеңде шартты бұзу құқығын өзіне қалдырады. 15. Қызмет бағасы теңгемен, ҚҚС-сыз, Қазақстан Республикасының заңнамасымен
белгіленген барлық басқа міндетті төлемдер мен алымдарды, соның ішінде кедендік және көлік шығындарын ескермей көрсетіледі. 16. Қызметтер ГОСТ және САНПИН
талаптарына, техникалық қауіпсіздік ережелеріне, өрт қауіпсіздігі нормаларына сәйкес орындалуы тиіс. 17. Асхана қызметін жүзеге асыру үшін өнім беруші Қазақстан
Республикасында тіркелуге тиіс. Жеткізушінің қызметкерлері лауазымдарға сәйкес қажетті біліктілікке ие болуы керек. Өнім беруші қызметкерлердің біліктілігін, Электр
жабдықтарымен жұмыс істеуге рұқсатты растайтын құжаттарды объектінің әрбір қызметкері мен тасымалдаумен айналысатын тұлғаларды ұсынуға тиіс.Қазақстан Республикасы
Ұлттық экономика министрінің м.а. 2015 жылғы 27 ақпандағы № 126 жеке медициналық кітапшаларды, медициналық кітапшалардан, медициналық тексеруден,гигиеналық
оқытудан және 2025 жылға жарамды жұмысқа жіберуден беру, есепке алу және жүргізу қағидаларын бекіту туралы бекіткен нысанға сәйкес жазу өнімдерін тиеу, түсіру кезінде
өзімен бірге жеке медициналық кітапшасы болуы тиіс. Жеткізуші шикізатты, азық-түлікті жеткізуді қамтамасыз етуге кепілдік беруі керек (кепілдік хат). Қазақстан
Республикасында белгіленген қағидаларға ,стандарттар мен нормаларға сәйкес мамандандырылған ұйымдардың тапсырыс берушісінің электр, Тоңазытқыш және технологиялық
жабдықтарына техникалық қызмет көрсету және жөндеу. Пайдалану кезеңінде жабдықтың ақауы немесе сынуы туындаған жағдайда жабдықты өз есебінен жөндеуді
қамтамасыз ету; 18. Спорт мектеп-интернат-колледжінің балаларын тамақтандыруды ұйымдастыру үздіксіз негізде, аптасына 7 күн бойы жүзеге асырылуы тиіс (демалыс күндері
мен оқу процесіне кедергі жасамайтын актіленген күндерден басқа). • Бірінші ауысым – сағат 09:30 (7–8 сыныптар), • Екінші ауысым – сағат 11:10 (9–11 сыныптар). Жеткізуші
оқушыларды спорт интернатының өтінішіне сәйкес ыстық тамақпен қамтамасыз етуі керек, оқу процесінің екі ауысымдық тәртібін ескере отырып. Тамақтану белгіленген
кестеге сәйкес, оқу тәртібін бұзбай қамтамасыз етілуі тиіс. 19. Спортшы балалардың тамақтануын үзіліссіз ұйымдастыру қажет. Үш күн ішінде жеткізуші ыстық тамақпен
тұрақты қамтамасыз етуді жолға қоюы тиіс. Дайын тағамды тарату тек сынамалар алынғаннан кейін және сапа бақылауы жүргізілген соң жүзеге асырылады. Тамақтың сапасын
бағалауды құрамында кемінде үш адам болатын бракераж комиссиясы жүзеге асырады. Оның ішінде: • медицина қызметкері, • тағам блогының жұмысшысы, • білім беру
мекемесінің әкімшілігі өкілі. Бракераж нәтижелері ұсынылған формаға сәйкес «Дайын кулинарлық өнімдер бракераж журналына» тіркелуі тиіс. Блюдолардың салмағы мәзірде
көрсетілген тағамдардың шығуына сәйкес келуі және гигиеналық нормаларға сай болуы қажет. Күн сайын жұмысты бастамас бұрын, медициналық қызметкер қоғамдық
тамақтандыру ұйымы қызметкерлерін қол мен дененің ашық жерлерінде іріңді тері ауруларының, баспа, тыныс алу жолдарының катаралды белгілерінің бар-жоғын тексеруі
керек. 20. Қазақстан Республикасы Қаржы министрінің 2024 жылғы 10 қыркүйектегі № 613 бұйрығына сәйкес Тамақтануды ұйымдастыру жөніндегі қызметтерді көрсететін
әлеуетті өнім берушілер және өнім берушілер көрсетілген қызметтерді сатып алу жоспарланатын тиісті әкімшілік-аумақтық бірліктің (облыстың, республикалық маңызы бар
қаланың және астананың) аумағында болуға тиіс. Өлшем бірлігі: • Барлық оқушылар саны – 173 (7–11 сынып оқушылары). • Бір жылдағы күндер саны – 270. • Бір оқушыға бір
күнге – 1804 теңге 25 тиын. 173 × 1804,25 × 270 = 84 276 517 теңге 50 тиын. Төлем тек оқушылардың асханаға күнделікті баруына байланысты жүзеге асырылады. Жеткізушіге
қажетті құжаттар: 1. Уәкілетті орган берген қоғамдық тамақтандыру саласында қызмет көрсетуге арналған сәйкестік сертификаты. 2. Мемлекеттік тіркеу туралы куәлік. 3.
Асханада тамақтандыруды ұйымдастыру құқығына санитарлық-эпидемиологиялық қорытынды. 4. 2025 – оқу жылының күзгі-қысқы кезеңіне арналған екі апталық
перспективалық мәзір (Қызылорда қаласының СЭС мекемесімен бекітілген). 5. Барлық қызметкерлердің мектеп тамақтануын қамтамасыз ету бойынша кәсіби білімін және
жұмыс тәжірибесін растайтын құжаттар. 6. Қоғамдық тамақтандыру саласында жұмыс істейтін білікті мамандардың арнайы кәсіби білімі бар екенін растайтын құжаттар. 7.
Барлық қызметкерлердің санитарлық кітапшаларының болуы. 8. Тапсырыс беруші тамақ блогының үй-жайын жабдығымен бірге Қызылорда қаласының мемлекеттік мүлік және
қаржы басқармасымен жасалған жалға алу шарты және қабылдау-тапсыру актісі негізінде жеткізушіге жалға береді. Жеткізуші берілген мүліктің сақталуына жауапкершілік
алады және оны өз есебінен ұстауға міндеттенеді. Берілген мүлікті үшінші тұлғаларға беруге, сондай-ақ оны Қызылорда қаласы әкімдігінің кәсіпорнында емдеу-диеталық
тамақтануды ұйымдастыру мақсатында жасалған мемлекеттік сатып алу шарты аясындағы мақсаттан басқа кез келген басқа мақсаттарға пайдалануға болмайды. Құрметті
қатысушылар! Даулы сот процестері туындамауы үшін талаптармен мұқият танысу қажет. Құжаттар шарт жасалғаннан және келісім қазынашылықта тіркелгеннен кейін
ұсынылуы тиіс. Асхана жабдықтары: 4 электр плитасы, 1 мармит (1 тағамға арналған), 2 мармит (2 тағамға арналған), 5 турау үстелі, 1 үлкен мұздатқыш, 3 тоңазытқыш, 2
ыдысқа арналған шкаф, 2 нанға арналған шкаф, 2 азық-түлікке арналған сөре, 2 қуыру пеші, 50 үстел, 200 орындық.   Жеткізуші оқушыларды қамтамасыз етуі тиіс тамақ
өнімдерінің сипаттамасы (спорт-интернат-колледжінің оқушылары үшін): № Өнім атауы Техникалық сипаттамалары Бидай өнімдері 1. Ұн жоғары сорт Ұн жұмсақ бидай
сорттарынан жоғары сорт. 2. Нан жоғары сорт АҚ нан, жоғары сорт, 550 г. 3. Бородино наны Қара бидай наны, қара бидай-бидай және бидай-қара бидай наны - ГОСТ 2077-84.
Қара бидай ұнынан жасалған, нан 500 гр. ГОСТ 2077-84. 4. Премиум макарон, кукси, кеспе, рожки, вермишель Жоғарғы сынып. Құрамы: премиум мико, жұмыртқа, тұз, су. Түтік
тәрізді, пішінді, қаптама 0,400 кг. пішінді мүйіздер, бидай ұнынан жасалған, жоғары сорт, ҚР СТ ГОСТ Р 51865-201 вермишель, бидай ұнынан жасалған, премиум сорт 5. Майлы
тоқаш Жоғары сапалы ұннан жасалған сары май тоқаштары. Пішін – таңбасыз, дөңгелек, симметриялы және бұлыңғыр болмауы керек. Беті жылтыр және жылтыр болуы керек.
Түсі – ашық қоңырдан қоңырға дейін болуы мүмкін. Кеуектілік - қамырда бос орындар болмауы керек, «кеуектер» көрінуі керек. Процесс – қамырда кесек болмауы керек. Пісіру -
тоқашқа арналған қамыр дымқыл болмауы керек, ал үгінділер жеңіл қысымнан кейін бастапқы пішініне оралуы керек. Дәмі нан өнімдеріне тән, тәтті, бірақ қышқыл емес,
ешқандай бөтен дәмсіз. Салмағы 40 г ГОСТ 27844-88 6. Тоқаштар Тоқаштар Беті тегіс, үлкен жарықтар мен жыртылмаған. Түсі - ашық қоңырдан қоңырға дейін. Ұнтақ пісірілген,
ұстағанда дымқыл емес, серпімді. Дәмі тәтті, бұл өнім түріне тән, бөтен дәмсіз. Иісі бұл өнім түріне тән, ешқандай бөгде иіссіз. ГОСТ 28808-90 толтырусыз әртүрлі сортты қара
бидай мен бидай ұнының қоспасынан жасалған сары май. Дәнді дақылдар 7. Негізгі астық ГОСТ 3034-75 таза, жоғары сорт. Энергетикалық мәні: 326; белоктар: 10,3; май
мөлшері: 1,0; көмірсулар: 67,5; В1, В2 дәрумендері. Жарамдылық мерзімі 10 ай. Бөтен иіс пен дәмсіз. 8. Бұршақ жармасы Таза, жоғары сапалы. Энергетикалық мәні: 314;
белоктар: 20,5; майдың мөлшері: 2,0; көмірсулар: 44,0 дәрумендер: B1, B2 №. Сақтау мерзімі: 14 ай. Бөтен иіс пен дәмсіз. 9. Қарақұмық Қарақұмық – таза, ең жоғары сортты.
Энергетикалық құндылығы: 335; белоктар: 12,6; майдың мөлшері 23,3; көмірсулар: 60,7; витаминдер: B1, B2. Жарамдылық мерзімі 20 ай. Бөтен иіс пен дәмсіз. 10. Манная
Манная – таза, жоғары сапалы. Энергетикалық мәні: 326; белоктар: 10,3; май мөлшері: 1,0 көмірсулар: 67,5; витаминдер: B1, B2. Жарамдылық мерзімі 10 ай. Бөтен иіс пен
дәмсіз. 11. Інжу арпа Інжу арпа таза, жоғары сапалы энергетикалық құндылығы: 335; белоктар: 12,6; май мөлшері: 3,3; көмірсулар: 60,7; витаминдер: B1, B2. Жарамдылық
мерзімі 20 ай. Бөтен иіс пен дәмсіз. 12. Бидай жармасы Жоғарғы сынып. Энергетикалық құндылығы: 316; белоктар: 11,5; майдың мөлшері: 1,3; көмірсулар: 62,1; витаминдер: B1,
B2. Жарамдылық мерзімі 10 ай. Бөтен иіс пен дәмсіз. 13. Тары жармасы ГОСТ 5784-60. Жоғарғы сынып. Энергетикалық құндылығы: 326, белоктар: 10,3; май мөлшері 1,0;
көмірсулар: 67,5; витаминдер: B, B2. Жарамдылық мерзімі 10 ай. Бөтен иіс пен дәмсіз. 14. Күріш таза, жоғары сапалы. Күріш – таза, ең жоғары сорт. Энергетикалық мәні: 330;
белоктар: 7,0; май мөлшері: 1,0; көмірсулар: 70,7; витаминдер: B1, B2. Бөтен иіс пен дәмсіз. ГОСТ 6293-00. 15. Бұршақ Жасыл бұршақ. Көкөніс Жасыл бұршақ 8-9мм қаптама
400г. Егін жинаудан кейін бірден мұздатылған бұл таңдалған жасыл бұршақ өзінің тамаша дәмін ғана емес, сонымен қатар витаминдер мен минералдардың әртүрлі кешенін де
сақтап қалды. Бүгінгі таңда жасыл бұршақ - әлемнің әртүрлі елдерінің аспаздық дәстүрлерінің танымал ингредиенті. Құрамы Жасыл бұршақ. Калория мөлшері (100 г үшін) 72
Майлар 0,4 г Көмірсулар 16,3 г Ақуыздар 6,4 г Сақтау шарттары -18°C температурада Сақтау мерзімі 365 күн, ГОСТ 28674-2019 16. Қарақұмық Қарақұмық – таза, ең жоғары
сортты. Энергетикалық құндылығы: 335; белоктар: 12,6; май мөлшері: 3,3; көмірсулар: 60,7; витаминдер: B1, B2. Жарамдылық мерзімі 20 ай. Бөтен иіс пен дәмсіз. Өнімдер
микробиологиялық көрсеткіштерге, СТРК және СанПиН сәйкес болуы керек. ГОСТ 5550-74 Көкөністер 17. Картоп Жаңа піскен картоп ГОСТ 26545-85, таза, шірімеген, көлемі:
орташа; нитраттар: 250-ден аспауы керек; 80 мг/кг. Шамадан тыс ылғалдылық жоқ. 18. Пияз (пияз) Пияз (пияз, балғын), таза ГОСТ 1723-86, шірімеген, көлемі: үлкен дөңгелек,
дәмі: ащы; нитрат: 250-ден аспауы керек; 900 мг/кг. Шамадан тыс ылғалдылық жоқ. 19. Сәбіз Жаңа піскен сәбіз, таза ГОСТ 26767-85, шірімеген, көлемі: орташа; түсі: қызғылт
сары-қызыл; нитраттар: 250; 900 мг/кг артық ылғал жоқ. 20. Қырыққабат Жаңа қырыққабат ГОСТ Р 51809-2001, таза, шірімеген, көлемі: үлкен; түсі: жасыл; нитраттар: 250; 900
мг/кг. Ылғал сызықтары жоқ. 21. Жаңа піскен қияр Қияр – (жаңа піскен, толық жетілген) ГОСТ 1726-85 орташа мөлшердегі нитраты жоқ, табиғи жағдайда өсірілген піскен
жемістер. Таза, шірік емес, қара дақтар, шамадан тыс ылғал жоқ. 22. Тәтті болгар бұрышы Тәтті болгар бұрыштары – жасыл ГОСТ 55885-2013, ірі, тегіс, бұзылмаған.
Композицияда С және А дәрумендері болуы керек. 23. Жаңа піскен қызанақ Томат – (жаңа піскен, толық жетілген) ГОСТ 1725-85 ірі және орташа өлшемді, нитраты жоқ, ашық
қызыл түсті, піскен, қызанақтың осы түріне тән иісі бар, табиғи жағдайда өсірілген жемістер. Таза, шірік емес, қара дақтар, шамадан тыс ылғал жоқ. 24. Қызылша Қызылша
балғын, таза, ащы-өткір дәм 25. Жаңа асқабақ Асқабақ (жаңа піскен, толық жетілген) таза, шірімеген, қара дақтарсыз, көлемі: орташа; Шамадан тыс ылғалдылық жоқ. 26. Жаңа
піскен жасылдар Жаңа кесілген аскөк, жасыл пияз, салат салаттары. 27. Жаңа қауын Қауын, орташа өлшемді, зақымданбаған. Жемістер жаңа піскен, тұтас, сау, таза, шамадан
тыс сыртқы ылғалсыз, пішіні мен түсі берілген ботаникалық сортқа сәйкес келеді. Салмағы 5-6 кг-нан аспайды. ГОСТ 7178-2015 Жемістер мен жидектер 28. Жаңа банан Банан
балғын, толық жетілген, таза, шірімеген, қара дақтарсыз, көлемі: орташа. Шамадан тыс ылғалдылық жоқ. 29. Алмұрт Алмұрт (жаңа піскен, толық жетілген) таза, шірімеген, қара
дақтарсыз, көлемі: орташа; Шамадан тыс ылғалдылық жоқ. 30. Мандариндер Бал мандариндері ГОСТ 4428-82. Жемістер талаптарға сай болуы керек: механикалық
зақымданусыз, шірік немесе сызаттарсыз. Бөтен иіс пен дәм жоқ. Ашық қызғылт сары түстен. Ең үлкен көлденең диаметрге сәйкес жеміс мөлшері кем дегенде 60 мм. 31.
Апельсин Қызғылт сары (жаңа піскен, толық жетілген) таза GOMT 4427-82, шірімеген, қара дақтарсыз, көлемі: орташа; Артық ылғал жоқ. 32. Алма Жаңа піскен алма, 1-сынып.
Бұл спецификация ГОСТ 16270-70 1.1 бойынша құрастырылған.Алмалар сапасына қарай екі коммерциялық сортқа бөлінеді: бірінші және екінші 1.2. Әрбір тауарлық сортты алма
бүтін, толық жетілген, таза, сыртқы шамадан тыс ылғалсыз, бөгде иіс пен дәмсіз болуы керек. Ет өнімдері 33. Бірінші санаттағы сиыр еті. Бірінші санаттағы сиыр еті. Түсі қызыл,
май қабаттары ақ, кілегей немесе сары. Еттің сыртқы түрі құрғақ, ал кесіндіде бөлінген ет шырыны мөлдір болады. Еттің иісі табиғи, қоспасыз және бөтен жағымсыз
коннотацияларсыз. Ет жақсы қанды, майдың консистенциясы тығыз, жабысқақ емес. Еттің қабығы жұқа, бозғылт қызғылт немесе қызғылт түсті. ҚР СТ 1759-2008 сәйкес болуы
керек. 34. Тауық еті Жаңа піскен тауық еті, ұшасы, I категория. 35. Жартылай ысталған шұжық Халал, жартылай ысталған, 1 сорт, сыртқы түрі: құрғақ; концентрациясы: тығыз.
Құрамы: сиыр еті, жұмыртқа, сүт, табиғи ингредиенттер. 100 г өнімнің тағамдық және энергетикалық құндылығы: ақуыз 12,8 г; майлар: 22,2; калория: 257 ккал. Бөтен иіс пен
дәмсіз. 36. Шұжықтар Сүт шұжықтары, вакуумда оралған, 400 грамм. 37. Қайнатылған шұжық Халал, қайнатылған, 1 сорт, сыртқы түрі: құрғақ; концентрациясы: тығыз. Құрамы:
сиыр еті, жұмыртқа, сүт, табиғи ашытқылар. 100 г өнімнің тағамдық және энергетикалық құндылығы: ақуыздар: 12,8 г; май: 22,2 г; калория: 257 ккал. Бөтен иіс пен дәмсіз.
Өнімдер микробиологиялық көрсеткіштерге, СТРК және СанПиН сәйкес болуы керек. ҚР СТ 1353 - 2005. Тауардың әрбір партиясы үшін тікелей Тапсырыс берушінің қоғамдық
тамақтандыру бөлімшесіне сертификат немесе токсикологиялық қорытынды (Қазақстан Республикасы Денсаулық сақтау министрлігінің 2018 жылғы 23 сәуірдегі № 186
бұйрығының талаптарына сәйкес) «Қоғамдық тамақтандыру объектілеріне қойылатын санитариялық-эпидемиологиялық талаптар» санитарлық ережелерін бекіту туралы ГОСТ
23670-79 38. Жылқы еті Конина свежая , туша, I категория,ет тығыз. Түсі қызыл, майлы қабаттар-ақ, кремді немесе сары. Еттің сыртқы түрі құрғақ, ал кесіндіде бөлінетін ет
шырыны мөлдір. Еттің иісі табиғи, қоспасыз және бөтен жаман реңсіз. Ет жақсы қансыздандырылған, май консистенциясы тығыз және жабысқақ емес. Ет қабығы-жұқа бозғылт-
қызғылт немесе қызыл. Мұздатылған. І санатты ұша. СТ РК 1099-2002 39. Түйе еті Жаңа түйе еті, ұшасы I категория. Түсі қызыл, май қабаттары ақ, кілегей немесе сары. Еттің
сыртқы түрі құрғақ, ал кесіндіде бөлінген ет шырыны мөлдір болады. Еттің иісі табиғи, ешқандай қоспасыз немесе басқа жағымсыз коннотацияларсыз. Ет жақсы қанды, майдың
консистенциясы тығыз, жабысқақ емес. Еттің қабығы жұқа, бозғылт қызғылт немесе қызғылт түсті. Балмұздақ. І санат ұшасы. ГОСТ 33102-2014 Сүт өнімдері 40. Сүт 3,2 % т / б
Ашылмаған сүт, пакеттелген және 1 литр, картон пакеттердегі ультра оралған сүт, 1000 г тағамдық құндылығы: ақуыздар – 2,8 г, көмірсулар – 4,7 г, майлар – 3,2 г
Энергетикалық құндылығы: 3,2 % және кезең 90 күн. Түсі: ақ және ашық сары. Сүттің тығыздығы: 1,027 г/см3 кем емес. Қышқылдығы: Т – 21. Температура: С – 8. 41. Кефир 3,2 %
, картоннан жасалған тетра пакетте. Кефир 3,2%, картоннан жасалған тетра пакетте. 1000 г тағамдық құрамы: ақуыздар: 2,8 г кем емес; майлар: кемінде 3,2 г; көмірсулар:
кемінде 4,1 г; Арнайы қағаз қорапта 1 литр. Пастерленген сүттен жасалған ашытылған сүт. Түсі: сүтті ақ. 42. Сүзбе 15 % Ірімшмшік; Майдың мөлшері: 15,0%. Құрамы:
майсыздандырылған сүт, 100 г сүт қышқылы бактериялары. Өнімнің тағамдық құндылығы: ақуыздар: 18,0 г; майлар: 0-0,5 г; көмірсулар: 1,8 г; калория: 79,2 Ккал: Дәмі мен иісі:
ашытылған сүт. Концентрация: ұсақталған; жұмсақ. Түсі: ақ, сары реңк береді. 43. Қатты ірімшік 50 % Қатты ірімшік, майдың мөлшері 50% кем емес Құрамы: майы аз сүзбе,
өсімдік майы, тұз, еріткіш E 452. 100 г өнім құрамы: ақуыздар: 9 г кем емес; майлар: кем дегенде 25 г; көмірсулар: кем дегенде 6 г; Сыртқы түрі: арнайы қапшықпен жабылған.
Концентрация: тығыз. Дәмі мен иісі: тәтті. Түсі ақ немесе ашық сары. 44. Қаймақ 20 % Құрамы: табиғи кілегей, майсыздандырылған сүт, сары май, майсыздандырылған құрғақ
сүт, модификацияланған крахмал, стартер культурасы. Майлар: 20 г; ақуыздар: 2,8 г; көмірсулар: 3,2 г; калория: 204 ккал. Дәмі мен иісі: таза, дәмі мен иісі қаймаққа тән.
Концентрация: қалың. Майдың мөлшері: 20 % . Түсі: сүтті ақ. 45. Сары май 82,5 % Сары май 82,5% - Бөтен иісі немесе дәмі жоқ сары май. ГОСТ 37-91 46. Өсімдік майы Өсімдік
майы – 1000 г тағамдық құндылығы: майлар: 99,9 г; холестерин: 0. Энергетикалық құндылығы: 899 Ккал. 5 литрлік арнайы сақтауға арналған ыдыс. Таза, таза, мөлдір. 47. Жаңа
піскен тауық еті, ұшасы, I категория Жаңа піскен тауық еті, ұшасы, I категория. ГОСТ 27583-88. 48. Жұмыртқа Тауық жұмыртқасы, 1 санат, тағамдық сорт. Өнімдер
микробиологиялық көрсеткіштерге, СТРК және СанПиН сәйкес болуы керек. ГОСТ 27583 - 88 Басқа өнімдер 49. Кофе 1000 гр Қуырылған кофе дәндерінен жасалған. Кофеинсіз,
қуырылмаған. Кофе банкасы 1000 гр. 50. Қара шай Қара шай - бір қаптамада 100 дана (100 х 0,018) ГОСТ 32573-2013. Бөтен иіс пен дәмсіз. 51. Какао ұнтағы 0,100 кг сұр түссіз
қаптамада ашық қоңыр түске дейін, дәм мен хош иісті бөгде дәмі мен иісі жоқ. 52. Ас тұзы Ас тұзы. ГОСТ Р 51574-2018. Құрамы: тұз, калий йоды, ( KJO ) Йод: 40+-15 мкг/г. No 1 1
сорт, (қапталған, жаңа). 53. Қант - құм Түйіршіктелген қант. Түйіршіктелген қант пен оның сулы ерітіндісінің дәмі тәтті, бөгде дәм мен иіссіз, суда ерігіштігі толық, ерітінді
мөлдір, тұнбасыз болуы керек. Түйіршіктелген қантты 1-2 санаттағы зығыр джут пакеттеріне салу керек. Контейнер таза және құрғақ болуы керек. 54. Томат пастасы ГОСТ Р
54678-2011 Құрамы: томат пастасы, тұз, Концентрация: 25%. 100 г өнімнің тағамдық және энергетикалық құндылығы: көмірсулар: 15,8 г; калория: 79 ккал. Қапталған. Бөтен иіс
немесе дәм жоқ. 55. Дірілдеу 100 гр Сөмкелерде 100 грамм діріл; кептірілген, дөңгелек, шірік емес. 56. Шырын Алма шырыны ГОСТ Р 53137-2008, Tetra пакеті 1 л, дәмі: тәтті;
консерванттарсыз, пастерленген, құрамы: су, әртүрлі жемістер, қант, лимон қышқылы; 100 мл өнім құндылығы: көмірсулар – 13 г, энергетикалық құндылығы: 49 Ккал. 57.
Кептеліс Жемістер тұтас, зақымдалмаған және сиропта біркелкі бөлінуі керек. Сироптың консистенциясы сұйық, желе тәрізді емес, шыны ыдыста 0,4 кг 58. Cookie файлдары
Жоғарғы сынып. Қант печеньесі Печеньенің бұл түрінің түсі әртүрлі реңктерде біркелкі. Дәмі мен иісі печеньенің атауына тән, ешқандай бөгде иіс пен дәмсіз. Қоймада, ГОСТ
24901-89 бойынша. 59. Шоколадты печенье Чиколад печеньелері Печеньенің бұл атауының түсі әртүрлі реңктерде біркелкі. Дәмі мен иісі печеньенің атауына тән, ешқандай
бөгде иіс пен дәмсіз. Қоймада, ГОСТ 24901-89 бойынша. 60. Кәмпит карамелі Қарапайым карамель кәмпиттері, жеміс-жидек салмасы СТРК және SanPiN талаптарына сәйкес
келеді. ГОСТ 6477-88 61. Шоколадтар Табиғи сары май, какао ұнтағы және ванильді хош иістендірілген қоюландырылған сүт негізіндегі сүтті кремді помада. 100 г өнімнің
тағамдық құндылығы (орташа мәндері): ақуыздар 2,3 г майлар 4,0 г көмірсулар 82,1 г энергетикалық құндылығы 361 ккал Құрамы: қант, қоюландырылған сүт, сірне, какао
ұнтағы, сары май, өсімдік майлары, тұрақтандырғыш – инвертаза; хош иістендіргіш – табиғиға ұқсас. Бөтен иіс пен дәмсіз. Өнімдер микробиологиялық көрсеткіштерге сәйкес
болуы керек, СТРК және СанПиН.ГОСТ 1129 - 73 сәйкес болуы керек. 62. Имбирь Зімбір, пішіні, беті, түсі, дәмі және иісі - хош иісті қоспаларды ескере отырып, бөгде иіс пен
дәмсіз осы өнім атауына тән. Біркелкі кеуектілігі бар, араласпаған іздері жоқ пісірілген өнім. ГОСТ 15810-96 Салмағы 0,100 кг дейін. 63. Кекс Кекстердің пішіні, беті, түсі, дәмі
мен иісі – хош иістендіргіш қоспаларды ескере отырып, бөгде иіс пен дәмсіз осы өнім атауына тән. Қаттыланбаған немесе араластыру іздері жоқ пісірілген өнім. ГОСТ 15052-96.
Салмағы 0,150 кг дейін. 64. Вафли Кілегей салмасы бар вафли. ГОСТ 14031-2014 Вафли. Тауарларды жеткізу шағын партиялармен жүзеге асырылады. 65. Сарымсақ Сарымсақ,
калибрленген, ластанбаған, тығыз. ГОСТ 33562-2015 66. Дәмдеуіштер Тапсырыс берушіге сәйкес кристалды пакеттік дәмдеуіштер 67. Дәмдеуіштер Көкөністермен әмбебап
дәмдеуіштер, майдалап ұнтақталған, қаптамада 1000 г. Құрамы: йодталған тұз, кептірілген көкөністер (пияз, сәбіз, ақжелкен жапырақтары, ақжелкен, балдыркөк), дәм
күшейткіштер (моносодий глутаматы, натрий инозинаты), қант, дәмдеуіштер, жүгері крахмалы, бояу (рибофлавин). ГОСТ ISO 928-2015 68. Тұздалған қияр Тұздалған қияр -
Құрамы: қияр, қызыл бұрыш, сарымсақ, тәтті бұрыш, тұз, сірке суы, 2 литрлік шыны банкада. Өнімдер микробиологиялық көрсеткіштерге, СТРК және СанПиН сәйкес болуы
керек. 69. Бұршақ Бұршақ, консервіленген. Көлемі кем дегенде 425 мл, қаңылтыр банкада, кіріктірілген ашқыш. Жарамдылық мерзімі: 12 айдан аспайды. ГОСТ 34112-2017 70.
Консервіленген жүгері Кукуруза сахарная в зернах, консервированное. Объем не менее 425 мл., в жестяной банке, встроенная открывашка. Срок годности не более 12 месяцев.
ГОСТ Р 53958-2010



Приложение 16
к конкурсной документации

Техническая спецификация
закупаемых услуг

(заполняется заказчиком)

Наименование заказчика Коммунальное государственное учреждение "Областная специализированная школа-интернат-колледж олимпийского резерва имени Жалантос Бахадур Сейткулулы" управления
физической культуры,спорта и туризма Кызылординской области"

Наименование организатора Коммунальное государственное учреждение "Управление государственных закупок Кызылординской области"
№ конкурса: № 13856234-1
Наименование конкурса: Государственная закупка для КГУ "Областная специализированная школа-интернат-колледж олимпийского резерва имени Жалантос Бахадур Сейткулулы" управления физической

культуры,спорта и туризма Кызылординской области"
Номер лота: № 74638304-ОК1
Наименование лота: Услуги по организации обеспечения питания детей
Наименование кода Единого номенклатурного справочника товаров,
работ, услуг:

841315.000.000011

Наименование услуги: Услуги по организации обеспечения питания детей
Единица измерения: Одна услуга
Количество (объем): 1
Цена за единицу, без учета налога на добавленную стоимость: 84276292.86
Общая сумма, выделенная для закупки, без учета налога на
добавленную стоимость:

84276292.86

Срок оказания услуги: Со дня вступления в силу договора до 31 декабря 2025 года
Размер авансового платежа *: 0 %
Гарантийный срок (в месяцах) 12
Описание требуемых характеристик, параметров и иных исходных
данных

Услуги по обеспечению горячего питания спорт интернат колледжа столовой «Коммунальное государственное учреждение «Областная специализированная школа-интернат-колледж
олимпийского резерва имени Жалантос Бахадур Сейткулулы" управления физической культуры,спорта и туризма Кызылординской области» Согласно Приказу Министра финансов
Республики Казахстан от 10 сентября 2024 года № 613 Потенциальные поставщики и поставщики, оказывающие услуги по организации питания должны находиться на территории
соответствующей административно-территориальной единицы (области, города республиканского значения и столицы), на которой планируется приобретение указанных услуг



Условия к потенциальному поставщику в случае определения его
победителем и заключения с ним договора о государственных
закупках (указываются при необходимости) (Отклонение
потенциального поставщика за не указание и непредставление
указанных сведений не допускается)

ТЕХНИЧЕСКАЯ СПЕЦИФИКАЦИЯ по государственной закупке услуг по обеспечению горячего питания спорт интернат колледжа столовой «Коммунальное государственное
учреждение «Областная специализированная школа-интернат-колледж олимпийского резерва имени Жалантос Бахадур Сейткулулы" управления физической культуры,спорта и
туризма Кызылординской области» 1. Столовая находится г.Кызылорда ул. Жанкожа Батыра № 92 Коммунальное государственное учреждение "Областная специализированная
школа-интернат-колледж олимпийского резерва имени Жалантос Бахадур Сейткулулы" управления физической культуры, спорта и туризма Кызылординской области" до 31.12.2025
года для организации питания учащихся. 2. Питание производить согласно утвержденному перспективному меню на осеннее – зимний - весенний период 2025 год, наличие 2-х
недельного меню, разработанного в соответствии с методическими рекомендациями и утвержденного администрацией колледжа. 3. Наличие разрешающих документов на
осуществление данной деятельности, разрешение СЭС г.Кызылорда на организацию питания в спорт интернат колледжа. 4. Наличие санитарно-эпидемиологического заключения на
объект общественного питания СЭС г.Кызылорда (столовой по адресу г.Кызылорда, ул. Жанкожа Батыра, 92). 5. Наличие соответствующего профессионального образования ( 1
диетсестра,1 шеф повар, 3 повара, 3 посудницы ). 6. Наличие сертификата соответствия на оказание услуг в сфере общественного питания, выданным уполномоченным органом. 7.
Наличие квалифицированных специалистов, работающих в сфере общественного питания образования не менее 5 лет и имеющих специальное профессиональное образование. 8.
Обеспечить столовую посудой, приборами, кухонным инвентарем в соответствии с действующими нормами оснащения предприятий общественного питания. 9. Осуществлять
контроль за своевременным прохождением работников столовой медицинских и профилактических осмотров (наличие медицинской книжки). 10. Запрещается использование
продукции, содержащей геномодифицированные организмы с повышенной пищевой и биологической ценностью – различные газированные напитки, чипсы, жареные пирожки и
жевательные резинки. 11. Наличие санитарной книжки с санитарным минимумом и отметками прививок ответственного лица и остальных работников. 12. Наличие спецодежды у
персонала (на одного человека не менее 3 комплектов) 13. Посуда должна быть фарфоровой, эмалированной или из нержавеющей стали, запрещается пользоваться алюминиевой, а
также посудой с отбитыми краями. Наличие сертификата соответствия на посуду. 14. Предоставление сертификатов на всю продукцию, использованную для приготовления горячего
питания с указанием срока годности. При условии их невыполнения, а также в случае выявления грубых нарушений СЭС по качеству приготовления пищи Заказчик, т.е. спорт
интернат колледж может расторгнуть договор на любом этапе. 15. Цена Услуги указывается в тенге, без учета НДС, всех других обязательных платежей и сборов, установленных
законодательством Республики Казахстан, в том числе таможенные и транспортные расходы. 16. Оказываемые услуги должны выполняться в соответствии требованиям ГОСТ и
САНПИН, правилами техники безопасности, противопожарными нормами. 17. Поставщик для осуществления услуги столовой должен быть зарегистрирован в Республике Казахстан.
Работники поставщика должны иметь необходимую квалификацию согласно занимаем должностям. Поставщик должен предоставить документы, подтверждающие квалификацию
работников, допуск к работе с электрооборудованием Каждый работник объекта и лица, занятые транспортировкой.погрузкой,разгрузкой пишщевых продуктов должны имть при себе
личную медицинскую книжку согласно формы, утвержденной и.о министра национальной экономики РК от 27 февраля 2015 года № 126 Об утверждении правил выдачи, учета и
ведения личных медецинских книжек, с медицинких книжек, с медицинским осмортом,гигеническим обучение и допуском к работе действительным на 2025 год. Поставщик должен
гарантировать (гарантийное письмо) обеспечения доставки сырья, пищевых продуктов. Техническое обслуживание и ремонт электрического ,холодильного и технологического
оборудования Заказчика специализированной организаций в соответствии с установленными правилами, стандартами и нормам в Республике Казахстан.В случае возникновения
неисправности или поломки оборудования в период эксплуатации обеспечение ремонта оборудования за свой счет; 18. Организация питания в столовой спортивной школы-интерната
для детей-спортсменов должна осуществляться в непрерывном режиме в течение 7 дней в неделю, за исключением каникулярного периода и актированных дней. Первая смена
питания — 9:30 (7–8 классы), вторая смена — 11:10 (9–11 классы). Поставщик обязан обеспечить учащихся горячим питанием в соответствии с заявкой спортивного интерната,
учитывая учебный процесс в две смены. Питание должно предоставляться по установленному графику без нарушения учебного распорядка. 19. Питание детей-спортсменов должно
быть организовано без перерывов. В течение трёх дней поставщик обязан наладить бесперебойное обеспечение горячим питанием. Выдача готовой пищи осуществляется только
после проведения проб и контроля качества. Оценку качества блюд проводит бракеражная комиссия в составе не менее трех человек, медицинского работника, работника пищеблока
и представителя администрации образовательного учреждения. Результат бракеража регистрируется в «Журнале бракеража готовой кулинарной продукции» в соответствии с
рекомендуемой формой. Вес пропорциональных блюд должен соответствовать выходу блюда, указанному в меню-раскладке и соответствовать гигиеническим нормативам. Ежедневно
перед началом работы медицинским работником проводится осмотр работников организации общественного питания колледжа на наличие гнойничковых заболевании кожи рук и
открытых поверхностей тела, а также ангин, катаральных явлений верхних дыхательных путей. 20. В соответствии приказу Министра финансов Республики Казахстан от 10 сентября
2024 года № 613 Потенциальные поставщики и поставщики, оказывающие услуги по организации питания должны находиться на территории соответствующей административно-
территориальной единицы (области, города республиканского значения и столицы), на которой планируется приобретение указанных услуг. Единица измерения: Общее число – 173
уч-ся(уч-ся 7-11 классы) Число дней в году- 270 На одног уч-ся в 1 день – 1804 тенге 25 тиын 173*1804,25*270=84276517 тенге 50 тиын Оплата будет производится строго по
ежедневному количеству посещаемости учеников в столовой. Документы для поставщика: 1.Сертификат соответствия на оказание услуг в сфере общественного питания, выданный
уполномоченным органом. 2. Свидетельство о государственной регистрации. 3. Санитарно-эпидемиологическое заключение на право заниматься организацией питания в столовой. 4.
Перспективное меню на осеннее - зимний период 2025 уч. год, 2-х недельного меню, разработанного в соответствии с методическими рекомендациями и утвержденного в СЭС
г.Кызылорда. 5. Документы, подтверждающие соответствующее профессиональное образование и стаж работы в обеспечении школьного питания всех работников. 6. Документы,
подтверждающие наличие квалифицированных специалистов, работающих в сфере общественного питания и имеющих специальное профессиональное образование. 7. Наличие
санитарных книжек на всех работников. 8. Заказчик предоставляет поставщику помещение пищеблока вместе с оборудованием в арендное пользование на основании договора
аренды заключенного с департаментом государственного имущества и финансовым управлением города Кызылордыи акта приеме – передачи, а Поставщик принимает на себя
ответственность за сохранность вверенного имущества и обязуется содержать кго за свой счет. Переданное имущество не может передаваться третьим лицам, а также использоваться
Поставщиком в иных целях, кроме как в целях испольнения заключенного договора о государственных закупках по организация лечебно-диетичсекого питания в Предприятии
акимата города Кызылорды. Уважаемые участники! Необходимо внимательно ознакомиться с требованиями, чтобы не возникло спорных судебных разбирательств. Документы
должны быть представлены после заключения договора и регистрации соглашения в казначействе. Столовой имется 4 плита электрическая Мармит 1 Блюдо-1 шт Мармит 2 Блюдо-2
шт Разделочный стол 5 шт Морозильник большой 1 шт Холодильник 3 шт Шкаф для посуды 2 шт Шкаф для хлеба 2 шт Стеллаж для продуктов 2 шт Печь жарочный 2 шт Стол 50 шт
Стулья 200 шт Характеристика продуктов питания, которыми поставщик должен обеспечить учащихся (для учащихся спорт-интернат-колледжа ): № Найменования товара
Техническая характеристика Продукты из пшеницы 1. Мука высший сорт Мука сорт высший, из мягких сортов пшеницы. 2. Хлеб выс. сорт Белый хлеб, высший сорт, 550 г. 3.
Бородинский хлеб Хлеб ржаной, ржано-пшеничный и пшенично-ржаной – ГОСТ 2077-84. Изготовлено из черной пшеничной муки, булка 500 гр. ГОСТ 2077-84. 4. Макарон высший
сорт,кукси, лапша, рожки,вермишель Высший сорт. Состав: мыка высшего сорта, яйца, соль, вода. Трубчатая, фасонная, фасовка 0,400 кг. рожки фигурные, из пшеничной муки, сорт
высший,СТ РК ГОСТ Р 51865-201 вермишель, из пшеничной муки, сорт высший 5. Булочка сдобная Булочки сдобные из муки высшего сорта. Форма – должна быть без притисков,
округлая, симметричная и не расплывчатая. Поверхность – должна быть глянцевая и блестящая. Цвет – может колебаться от светло-коричневого до коричневого. Пористость – тесто
должно быть без пустот, «поры» должны просматриваться. Промесс – в тесте не должно быть никаких комков. Пропеченность – тесто булочки не должно быть влажным, а мякиш
после легкого нажатия просто обязан возвращаться в первоначальную форму. Вкус – характерный для хлебобулочных изделий, сладкий, но не приторный, без посторонних привкусов.
Вес 40 гр ГОСТ 27844-88 6. Булочки Булочки Поверхность гладкая, без крупных трещин и подрывов. Цвет - от светло-коричневого до коричневого. Мякиш пропеченный, не влажный
на ощупь, эластичный. Вкус - сладковатый, свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса. Запах - свойственный данному виду изделия, без постороннего запаха.
Сдобные из смеси ржаной и пшеничной муки различных сортов без начинки ГОСТ 28808-90. Крупы 7. Основная крупа ГОСТ 3034-75 чистый, высший сорт. Энергетическая ценность:
326; белки: 10,3; жирность: 1,0; углеводы: 67,5; витамины В1, В2. Срок хранения 10 месяцев. Без постороннего запаха и привкуса. 8. Гороховая крупа Чистый, высший сорт.
Энергетическая ценность: 314; белки: 20,5; жирность: 2,0; углеводы: 44,0витамины: В1, В2№ Сорк хранения 14 месяцов. Без постороннего запаха и привкуса. 9. Гречная крупа Гречка
чистый, высший сорт. Энергетическая ценность: 335; белки: 12,6; жирность 23,3; углеводы: 60,7; витамины: В1, В2. Срок хранения 20 мес. Без постороннего запаха и привкуса. 10.
Манная крупа Манная крупа чистый, высшийсорт. Энергетичсекая ценность: 326; белки: 10,3; жирность: 1,0 углеводы: 67,5; витамины: В1, В2. Срок хранения 10 месяцев. Без
постороннего запаха и привкуса. 11. Крупа перловая Перловая крупа чистая, высший сорт.Энергетическая ценность: 335; белки: 12,6; жирность: 3,3; углеводы: 60,7; витамины: В1,
В2. Срок хранения 20 месяцев. Без постороннего запах и привкуса. 12. Крупа пшеничная Высший сорт. Энергетическая ценность: 316; белки: 11,5; жирность: 1,3; углеводы: 62,1;
витамины: В1, В2. Срок хранения 10 месяцев. Без постороннего запаха и привкуса. 13. Крупа пшено ГОСТ 5784-60. Высший сорт. Энергетическая ценность: 326, белки: 10,3; жирность
1,0; углеводы: 67,5; витамины: В, В2. Срок хранения 10 месяцев. Без постороннего запаха и привкуса. 14. Рис чистый, Высший сорт. Рис чистый, высший сорт. Энергетическая
ценность: 330; белки: 7,0; жирность: 1,0; углеводы: 70,7; витамины: В1, В2. Без постороннего запаха и привкуса. ГОСТ 6293 -00. 15. Горох Горошек зеленый.Овощ Горошек Зеленый
8-9мм пак 400г. Этот отборный зеленый горошек, замороженный сразу же после сбора, сохранил не только свои великолепные вкусовые качества, но и весь разнообразный комплекс
витаминов и минеральных веществ. На сегодняшний день зеленый горошек – популярный ингредиент в кулинарных традициях различных стран мира. Состав Горошек зеленый.
Калорийность ( на 100г ) 72 Жиры 0,4 г Углеводы 16,3 г Белки 6,4 г Условия хранения При температуре -18°С Срок годности 365 дней,гост 28674-2019 16. Гречка Гречка чистый,
высший сорт. Энергетическая ценность: 335; белки: 12,6; жирность: 3,3; углеводы: 60,7; витамины: В1, В2. Срок хранения 20 месяцев. Без постороннего запаха и привкуса. Продукция
должна соответствовать по микробиологическому показателю, соответствовать СТРК и СанПиНу. ГОСТ 5550-74 Овощи 17. Картофель Картофель свежий ГОСТЬ 26545-85, чистый, не
гнилой, обьем: средний; нитраты: не должен превышать 250; 80 мг/кг. Нет излишний влажности. 18. Лук (репчатый) Лук (репчатый, свежий) чистый ГОСТЬ 1723-86, не гнилой, обьем:
крупный круглый, вкус: горький; нитрат: не должен превышать 250; 900 мг/кг. Нет излишней влажности. 19. Морковь Морковь свежий, чистый ГОСТ 26767-85, не гнилой, обьем:
средний; цвет: оранжево-красный; нитраты: 250; 900 мг/кг.Нет излишний влажности. 20. Капуста Капуста свежий ГОСТ Р 51809-2001, чистый, не гнилой, обьем: крупный; цвет:
зеленый; нитраты: 250; 900 мг/кг. Нет излиний влажности. 21. Огурцы свежий Огурцы – (свежий, вполне развивщиеся) ГОСТ 1726-85 плоды срежних размеров, без нитратов, спелые,
выращенные в естественных условиях. Чистый, не гнилой, без черных пятен, нет излишний влажности. 22. Болгарский перец сладкий Болгарский перец сладкий – зеленые ГОСТ
55885-2013, крупные, гладкие не порченные. В составе должны бытьвитамины С, А. 23. Помидор свежий Помидор – (свежий, вполне развившиеся) ГОСТ 1725-85 плоды крупных и
средних размеров, Без нитратов, ярко расного цвета, спелые, с запахом присущим к данному виду помидор, выращенные в естественных условиях. Чистый, не гнилой, без черных
пятен, нет излишний влажности. 24. Свекла Свекла свежий, чистый горьковато-резкого вкуса 25. Тыква свежий Тыква (свежий, в полне развившиеся) чистый, не гнилой, без черных
пятен, обьеи: средниц; Нет излишний влажности. 26. Зелень свежий Свежий нарезанный укроп, зеленый лук, салат из листьев салата. 27. Дыня свежая Дыня, среднего размера, без
повреждений. Плоды свежие, зрелые, целые, здоровые, чистые, без излишней внешней влажности, по форме и окраске соответствующие данному ботаническому сорту. Вес не более
5-6 кг. ГОСТ 7178-2015 Фрукты и ягоды 28. Банан свежий Банан свежий, вполне развившиеся, чистый, не гнилой, без черных пятен, обьем: средний. Нет излишний влажности. 29.
Груша Груша (свежий, вполне развившиеся) чистый, не гнилой, без черных пятен, обьем: средний; Нет излишний влажности. 30. Мандарины Мандарины медовые ГОСТ 4428-82.
Плоды должны соответствовать требованиям: без механических повреждений, признаков гнили и царапин. Без посторонних запахови привкусов. От светлооранжевого окраса. Размер
плодов по наибольшему поперечнему диаметру не менее 60 мм. 31. Апельсин Апельсин (свежий, вполне развившиеся) чистый ГОМТ 4427-82, не гнилой, без черных пятен, обьем:
средний; Нетизлишний влажности. 32. Яблоки Яблоки свежие 1 сорта. Настоящая спецификация составлена согласно ГОСТ 16270-70 1.1.Яблоки в зависимости от качества
подразделяют на два товарных сорта: первый и второй.1.2. Яблоки каждого товарного сорта должны быть целыми, вполне развившимися, чистыми, без излишней внешней влажности,
без постороннего запаха и привкуса. Мясные продукты 33. Говядина первой категории. Говядина первой категорий. Окрас красный, жировых прослоек – белый, кремовый или
желтый. Внешний вид мяса сухой, ф мясной сок, выделяемый в разрезе – прозрачный. Запах мяса натуральный, безпримесей и постороннего дурного оттенка. Мясо хорошо
обескровлено, консистенция жира – плотная и не липкая. Корочка на мясе – тонкая бледно-розового или красноватого цвета. Должно соответствовать СТ РК 1759-2008. 34. Мясо
курицы Мясо курицы свежая, тушка, І категория. 35. Колбаса полукопченая Халал, полукопченая, 1сорт, внешний вид: сухой; концентрация: плотный. Состав: говядина, яицо,,
молоко, природные преправы. 100 г пищевая и энергетическая ценность продукта: белкт 12,8 г; жиры: 22,2; калория: 257 Ккал. Без постороннего запаха и привкуса. 36. Сосики
Сосики молочные, вакуумная упаковка, 400 грамм. 37. Колбаса Варенная Халал,вареная, 1 сорт, внешней вид: сухой; концентрация: плотный. Состав: говядина, яйцо, молоко,
природные переправы. 100 г пищевая и энергетическая ценность продукта: белки: 12,8 г; жиры: 22,2 г; калория: 257 Ккал. Без постороннего запаха и привкуса. Продукция должна
соответствовать по микробиологическому показателю, соответствовать СТРК и СанПиНу. СТ РК 1353 - 2005. Сертификат или токсикологическое заключение на каждую партию
товара,непосредственно на пищеблок Заказчика (в соответствии с требованиями приказа МЗ РК от 23.04.2018 г. №186 «Об утверждении Санитарных правил "Санитарно
эпидемиологические требования к объектам общественного питания"ГОСТ 23670-79 38. Мясо конины Конина свежая , туша, I категория,ет тығыз. Түсі қызыл, майлы қабаттар-ақ,
кремді немесе сары. Еттің сыртқы түрі құрғақ, ал кесіндіде бөлінетін ет шырыны мөлдір. Еттің иісі табиғи, қоспасыз және бөтен жаман реңсіз. Ет жақсы қансыздандырылған, май
консистенциясы тығыз және жабысқақ емес. Ет қабығы-жұқа бозғылт-қызғылт немесе қызыл. Мұздатылған. І санатты ұша. СТ РК 1099-2002 39. Мясо Верблюжатины Верблюжатина
свежая, туша I категория .Окрас красный, жировых прослоек – белый, кремовый или желтый. Внешний вид мяса сухой, а мясной сок, выделяемый в разрезе - прозрачный. Запах мяса
натуральный, без примесей и постороннего дурного оттенка. Мясо хорошо обескровлено, консистенция жира - плотная и не липкая. Корочка на мясе - тонкая бледно-розового или
красноватого цвета. Мороженая. Туша I категории. ГОСТ 33102-2014 Молочные продукты 40. Молоко 3,2 % т/п Молоко закрытый, упакованный и 1 литровый, ультрапакетированное
молоко в картонные тетрапакете, 1000г пищевая ценность: белки – 2,8 г, углеводы – 4,7 г, жиры – 3,2 г. Энергетическя ценность: 58 г. Жирность: 3,2% и срок 90 дней. Цвет: белый и
светло-желтый. Плотность молока: не менее 1,027г/см3. Кислотность: Т – 21. Температура: С – 8. 41. Кефир 3,2 %, в картонном тетрапакете. Кефир 3,2 %, в картонном тетрапакете.
1000 г пищевой состав:белки: не менее 2,8 г; жиры: не менее 3,2 г; углеводы: не менее 4,1 г; 1 л специальном бумажном коробке. Кисломолочный, сделано из пастерилизованного
молока. Цвет: белый как молоко. 42. Творог 15% Творог; Жирность: 15,0%. Состав: обезжиренное молоко, 100 г кисломолочные бактерии. Пищевая ценность продукта:белки: 18,0 г;
жиры: 0-0,5 г; углеводы: 1,8 г; калория: 79,2 Ккал: Вкус и запах: кисломолочный. Концентрация: рассыпчатый; мягкий. Цвет: белый, передает желтый оттенок. 43. Сыр твердый 50%
Сыр твердый, жирность не менее 50% Состав: обезжиренный творог, масло растительное, соль сольный растворитель Е 452. 100 г состав продукта: белки: не менее 9 г; жиры: не
менее 25 г; углеводы: не менее 6 г; Внешний вид: покрыт специальным пакетиком. Концентрация: плотный. Вкус и запах: сладковатый. Цвет белый или светло желтый. 44. Қаймақ
20% Состав: естественные сливки, обезжиренное молоко, сливочное масло, обезжиренное сухое молоко, измененный крахмал, для закваски культура. Жиры:20 г; белки: 2,8 г;
углеводы: 3,2 г; калория: 204 Ккал. Вкус и запах: чистый, вкус и запах свойтственно саму сметане. Фасованный.Концентрация: густая. Жирность: 20%. Цвет: белое как молоко. 45.
Сливочное масло 82,5% Сливочное масло 82,5% - Сливочное масло без постороннего запаха и привкуса. ГОСТ 37-91 46. Масло растительное Масло растительное – 1000 г пищевая
ценность: жиры: 99,9г; холестерин: 0. Энергетическая ценность: 899 Ккал. 5 литровой специпльной посуде для хранения. Рафинированное, чистое, прозрачное. 47. Мясо курицы
свежая, тушка, І категория Мясо курицы свежая, тушка, І категория. ГОСТ 27583-88. 48. Яйцо Куриное яйцо, 1 категории, пищевые. Продукция должна соответствовать по
микробиологическому показателю, соответствовать СТРК и СанПиНу. ГОСТ 27583 - 88 Другие продукты 49. Кофе 1000 гр Изготовливаемый из жаренных зерен кофейного дерева. Без
кофеина нежаренный. Кофе банка 1000 гр. 50. Чай черный Чай черный – в одном пачке 100 шт (100 х 0,018)ГОСТ 32573-2013. Без постороннего запаха и привкуса. 51. Какаое
порошок 0,100 кг серой бесцветной упаковки до светло-коричневого цвета вкуса и аромата без постороннего привкусаи запаха. 52. Соль пищевая Соль пищевая. ГОСТ Р 51574-2018.
Состав соль, каллий йод, (KJO) Йода: 40+-15 мкг/г. №1 сорт 1, (фасованная, свежая). 53. Сахар - песок Сахар- песок. Вкус сахара – песке и его водного раствора должен быть сладким,
без посторонних привкусов и запахов, растворимость в воде – полная, раствор – прозрачный, без осадка. Сахар – песок долженбыть упакован в льноджутовые мешки 1-2 категории.
Тара должна быть чистой и сухой. 54. Томатная паста ГОСТ Р 54678-2011 Состав: томатная паста, соль, Концентрация: 25%. 100 г пищевая и энергетическая ценность продукта:
углеводы: 15,8 г; калория: 79 Ккал. Фасованный. Без постороннего запаха и привкуса. 55. Дрожи 100 гр Дрожи 100 гр в пакетированный; сушенный, круглый, не гнилой. 56. Сок Сок
Яблочный ГОСТ Р 53137-2008, Тетрапакет 1 л, вкус: сладкий; без консервантов, пастерилизованныйй, состав: вода, различные фрукты, сахар, лимонная кислота; 100 мл ценность
продукта: углеводы – 13 г, энергетическая ценность: 49 Ккал. 57. Варенье Плоды должны быть целыми, не поврежденными и равномено распределенными в сиропе. Консистенция
сиропа жидкая, а не желеподобная, 0,4 кг в стеклянной банке 58. Печенья Высший сорт. Печенье сахарное Цвет свойственный данному наименованию печенья, различных оттенков
равномерный. Вкус и запах - свойственный данному наименованию печенья, без посторонних запаха и привкуса. В ассортименте, по ГОСТ 24901-89. 59. Печенья шоколодное печенье
шиколад Цвет свойственный данному наименованию печенья, различных оттенков равномерный. Вкус и запах - свойственный данному наименованию печенья, без посторонних
запаха и привкуса. В ассортименте, по ГОСТ 24901-89. 60. Конфеты карамель Конфеты карамель обыкновенная, начинка фруктово-ягодная ., соответствовать СТРК и СанПиНу. ГОСТ
6477-88 61. Шоколодные конфеты Конфеты шоколадные натуральные .Молочно - сливочная помада на основе цельного сгущенного молока, с добавлением натурального сливочного
масла, какао порошка, с ароматом ванили. Пищевая ценность (средние значения) в 100г продукта: белков 2,3г жиров 4,0г углеводов 82,1г энергетическая ценность 361ккал Состав:
сахар, молоко сгущённое с сахаром, патока, какао порошок, масло сливочное, жиры растительные, стабилизатор – инвертаза; ароматизатор – идентичный натуральному. Без
постороннего запаха и привкуса. Продукция должна соответствовать по микробиологическому показателю, соответствовать СТРК и СанПиНу.ГОСТ 1129 - 73 62. Пряник Пряник,
форма, поверхность, цвет, вкус и запах - свойственные данному наименованию изделия с учетом вкусовых добавок, без посторонних запаха и привкуса. Пропеченное изделие без
следов непромеса, с равномерной пористостью. ГОСТ 15810-96.Массой до 0,100 кг. 63. Кекс Кекс форма, поверхность, цвет, вкус и запах - свойственные данному наименованию
изделия с учетом вкусовых добавок, без посторонних запаха и привкуса. Пропеченное изделие без закала и следов непромеса. ГОСТ 15052-96. Массой до 0,150 кг. 64. Вафли Вафли с
кремовыми начинками. ГОСТ 14031-2014 Вафли. Поставка товара осуществляется малыми партиями. 65. Чеснок Чеснок, калиброванный, без загрязнений, плотный. ГОСТ 33562-2015
66. Приправы Кристаликий пачковый специи согласно заказчика.ГОСТ ISO 1108-2018 67. Приправы Универсальная приправа с овощами, мелкий помол, в пачке 1000 гр. Состав:
йодированная соль, сушеные овощи (лук, морковь, лист петрушки, пастернак, сельдерей), усилитель вкуса и аромата (глутамат натрия, инозинат натрия), сахар, специи, кукурузный
крахмал, краситель (рибофлавин). ГОСТ ISO 928-2015 68. Огурцы мариннованные Огурцы маринованные - Состав: огурцы, красный перец, чеснок, сладкий перец, соль, уксус, что бы
было 2 литровым стеклянном банке. Продукция должна соответствовать по микробиологическому показателю, соответствовать СТРК и СанПиНу. 69. Горох Горох, консервированное.
Объем не менее 425 мл., в жестяной банке, встроенная открывашка. Срок годности не более 12 месяцев. ГОСТ 34112-2017 70. Кукуруза консервированная Кукуруза сахарная в
зернах, консервированное. Объем не менее 425 мл., в жестяной банке, встроенная открывашка. Срок годности не более 12 месяцев. ГОСТ Р 53958-2010


