
Конкурстық құжаттамаға
2-қосымша

Конкурстық құжаттамаға сатып алынаты тауарлардың техникалық
ерекшелігі

Сатып алудың нөмірі: № 13934979-1
Сатып алудың атауы: І санатты сиыр еті (техникалық сипаттаманы мұқият оқып

шығыңыз)
Лоттың нөмірі: № 77491569-ЗЦП1
Лоттың атауы : Сиыр еті
Лоттың сипаттауы: суытылған, тұтас ет, І санат
Лоттың қысқаша
сипаттауы:

Тоңазытылған сиыр еті, I санат

Саны, көлемі: 900
Өлшем бірлігі: Килограмм
Жеткізу орны: 333269100, Жетісу облысы, Ақсу ауданы, Матай а. БАЙБОЛ

НУРПЕИСОВ, 32
Жеткізу мерзімі: Тапсырыс берушінің өтінімі бойынша шарт жасалған күннен

бастап 2025 жылғы 31 желтоқсанға дейін



Функционалдық,
техникалық, сапалық
және пайдалану
мінездемесін
сипаттау:

І санатты сиыр еті, жоғары сорт, 70% целлюлоза, артқы
жағы, салқындатылған . Ет қансыз, таза, қаныққан қызыл
түспен, көрінетін қан ұйығыштары немесе сүйек
қалдықтары болмауы керек. Түсі қызыл. Май қабаттары-ақ,
кілегей. Бөлімде бөлінетін ет шырыны мөлдір. Иісі табиғи
қоспасыз және бөгде заттарсыз көлеңке. Сиыр етінің еті:
тұтас, тауарлық түрін ескере отырып; көзге көрінетін бөгде
заттарсыз (балшық) болуы тиіс, бөлшектеріағаш және
металл); дәл көрсетілмеген шығыңқы немесе сынған
сүйектер жоқ; көгерулер жоқ өнімге физикалық әсер ету;
мұздатудан туындаған күйік іздері жоқ. 1 санаттағы сиыр
еті азық-түлік қауіпсіздігі мен азық-түлік инспекциясына
қатысты қолданыстағы нормаларға сәйкес тұрақты жұмыс
істейтін кәсіпорындарда сою жүргізілген жануарлардан
алынуы тиіс. Мясо микробиологиялық көрсеткіштерінің
мазмұны бір партияға құжат беру қағидаларына сәйкес
белгіленген тәртіппен аккредиттелген (аттестатталған)
зертханаларда сынақтан өткен сиыр еті. 1-санаттағы сиыр
еті: ҚР СТ 1759-2008, ҚР СТ 1730-2007, ГОСТ 779-55 сәйкес
келуі тиіс. Ет құжатпен расталуы керек және мұсылман
дәстүрлерінің нормаларын сақтай отырып жасалған
стандарт талаптарына сәйкес келуі керек. Ет
технологиялық нұсқаулықтардың талаптарына сәйкес
дайындалуы керек белгіленген тәртіппен бекітілген Ет
өнеркәсібі кәсіпорындары үшін санитарлық ережелер.Етті
мамандандырылған көлікпен жеткізу. Тауар партиясына
әрбір жеткізілім кезінде Тапсырыс берушіге
ветеринариялық ветеринариялық-санитариялық сараптама
актісі, қолданудың соңғы мерзімі және әр бөліктегі
мөртабандар. ҚР Ветеринариялық-санитариялық
талаптарына сәйкес. Тапсырыс беруші сапаны көзбен
шолып бағалауға және жеткізілетін тауардың техникалық
ерекшелігінің бүліну немесе сәйкес келмеу фактісін
анықтауға құқылы. Сатып алынатын тамақ өнімдері
Қазақстан Республикасының тамақ өнімдерінің қауіпсіздігі
туралы заңнамасында белгіленген талаптарға сәйкес келуге
тиіс. Қоймада түсіру және сақтау Тапсырыс берушіні
жеткізуші жүзеге асырады. Барлық байланысты шығындар
(Тапсырыс берушінің қоймасына дейін тасымалдау, тиеу
және тауарларды түсіру, тауарларды сараптау, салықтар
және бюджетке төленетін басқа да төлемдер және т. б.)
тауарларды жеткізу үшін қажетті жеткізуші жүзеге
асырады және төлейді.Құрылтай құжаттары,
ветеринариялық анықтама,зертханалық анықтама -
міндетті. Тапсырыс беруші WhatsApp мессенджері арқылы
тауарға өтінімді хабарламамен немесе Жеткізушінің
телефон нөміріне қоңырау шалу арқылы ұсынады. Өтінім
қабылданғаннан кейін жеткізуші тауарды уақытында беруге
міндетті. Тауарды жеткізудің саны мен кезеңділігі Тапсырыс
берушімен келісіледі



Приложение 2
к конкурсной документации

Техническая спецификация закупаемых товаров к конкурсной
документации

Номер закупки: № 13934979-1
Наименование закупки: Мясо говядины І категории (ВНИМАТЕЛЬНО ЧИТАТЬ

ТЕХНИЧЕСКУЮ СПЕЦИФИКАЦИЮ)
Номер лота: № 77491569-ЗЦП1
Наименование лота: Говядина
Описание лота: охлажденная, туша, I категория
Дополнительное
описание лота:

Говядина охлажденная, I категория

Количество: 900
Единица измерения: Килограмм
Места поставки: 333269100, область Жетісу, Аксуский район, с.Матай БАЙБОЛ

НУРПЕИСОВ, 32
Срок поставки: со дня заключения договора по 31 декабря 2025 года, по

заявке заказчика



Описание и требуемые
функциональные,
технические,
качественные и
эксплуатационные
характеристики
закупаемых товаров:

Мясо говядины І категории, высший сорт, 70% мякоти, задняя
часть, охлаждённое . Мясо должно быть хорошо обескровлено,
чистое, с насыщенным красным цветом без видимых кровяных
сгустков или остатков костной ткани. Окрас красный.
Жировых прослоек - белый, кремовый. Мясной сок
выделяемый в разрезе–прозрачный. Запах натуральный без
примесей и постороннего дурного оттенка. Мяса говядины
должны быть: цельными, с учётом товарного вида; без видимых
посторонних веществ (грязи, части ц древесины и металла);
без торчащих или сломанных костей, которые точно не
указаны; без ушибов, оказывающих физическое воздействие на
продукт; без следов ожогов, вызванных замораживанием. Мясо
говядины 1 категории должны быть получены от животных,
убой которых производился на предприятиях, регулярно
функционирующих в соответствии с действующими нормами
относительно пищевой безопасности и инспекции пищевых
продуктов. Содержание микробиологических показателей на
мясо говядины прошедшие испытания в лабораториях,
аккредитованных (аттестованных) в установленном порядке,
согласно правилам выдачи документа на одну партию. Мясо
говядины 1 категории должно соответствовать: СТ РК
1759-2008, СТ РК 1730-2007, ГОСТ 779-55. Мясо должно быть
документально подтверждено и должно соответствовать
требованиям стандарта который изготовлен соблюдением норм
мусульманских традиций. Мясо должно выработано по
требованиям технологических инструкций, с соблюдением
санитарных правил для предприятий мясной промышленности,
утвержденных в установленном порядке. Доставка мяса
специализированным авто транспортом. При каждой поставке
на партию товара Заказчику предоставляется выдаваемый
ветеринарным специалистом на продукты животного
происхождения акт ветеринарно-санитарной экспертизы, с
датой выработки, датой конечного срока употребления и
штампами на каждой части. В соответствии с ветеринарно-
санитарными требованиями РК. Заказчик имеет право
визуально оценить качество и установить факт испорченности
или несоответствия технической спецификации поставляемого
товара. Приобретаемые продукты питания должны
соответствовать требованиям, установленным
законодательством Республики Казахстан о безопасности
пищевой продукции. Разгрузка и складирование на складе
заказчика осуществляется поставщиком. Все сопутствующие
расходы (транспортировка до склада Заказчика, погрузка и
выгрузка товаров, экспертиза товаров, налоги и другие
платежи в бюджет и т.д.) необходимые для поставки товаров
осуществляются и оплачиваются Поставщиком.
Учредительные документы, ветеринарная справка,
лабораторная справка - обязательны. Заказчик, предоставляет
заявку на товар через мессенджер WhatsApp сообщением или
позвонив на номер телефона Поставщика. После принятия
заявки Поставщик обязан предоставить товар своевременно.
КОЛИЧЕСТВО И ПЕРИОДИЧНОСТЬ Поставки товара
согласовывается с Заказчиком.


